
WINTERMENÜ
Es ist die Zeit der guten Düfte und leisen Töne.

Wir freuen uns, Sie in der schönsten Zeit des Jahres
bei uns zu begrüßen – mit winterlichen Aromen,

handwerklicher Küche und vielen kleinen Momenten
zum Innehalten – unter dem funkelnden Licht
unseres wunderschönen Weihnachtsbaums.

Schön, dass Sie diese festliche Zeit mit uns verbringen.
Wir wünschen Ihnen frohe Weihnachten 

und einen genussvollen Start ins neue Jahr 
– Ihr Heiliggeist-Team.

GETRÄNKEEMPFEHLUNG
NOEL SPRITZ

Glühweinsirup | Secco | Orange | 9,00

RED RUBY
Bombay Sapphire GIn | Campari | Wermut

Zimt | Anis | Nelke | Zartbitterschokolade | 12,00

AMARETTO FIORE
Amaretto | Schokoladenbitter | Zitrone

Eiweißersatz | flambierter Baiser | 12,00

* * *

DUNKELBIER 
STAROPRAMEN DARK LAGER 0,4L | 5,80

* * *

SPÄTBURGUNDER
BRAUNEWELL | KALKMERGEL
trocken 0,2L | 8,80 FL. 0,75L | 32,00

CHARDONNAY
WAGNER-STEMPEL | HALBSTÜCK 

 trocken 0,2L | 9,40 FL. 0,75L | 34,00

Aufgrund der aktuellen Lage 
rund um die Vogelgrippe 

und gestiegener Einkaufs-
preise müssen wir unsere 
Preise in dieser Saison an-

passen. Qualität und Sorgfalt 
bleiben selbstverständlich 



VORSPEISEN
MARONEN-KARTOFFELSUPPE 

Maronen | Croûtons | 8,50

* * * 

PERLHUHNTERRINE 
Frisée | Cornichons | Brotchip | 14,50

* * * 

KALTE ENTENBRUST
Linsensalat | Orangendressing | 16,50

HAUPTSPEISEN
GÄNSEKEULE

 Unser Klassiker zu Weihnachten
Kartoffelknödel | Apfel-Rotkohl | Maronen | 38,50 

* * *

BARBARIE ENTENBRUST
Weibliche Entenbrust | Kartoffelknödel

 Apfel-Rotkohl | 32,50

* * * 

HIRSCH-EDELGULASCH
Semmelschnitte | Apfel-Rotkohl | 27,50

DESSERT
GLÜHWEIN-SORBET 

Spekulatiuscrumble | marinierte Orangen 9,00

* * *  

KÄSEAUSWAHL 
Comté | Brie de Meaux | Parmesan | Feigensenf | 18,00


