
APERITIF
CHAMPAGNER 16,00
Laurent-Perrier Heritage Champagner 0,1l

APEROL SPRITZ 8,60
Aperol | Secco | Soda

LIMONCELLO SPRITZ 8,60
Hausgemachter Limoncello | Secco | Soda

SPICY MARGARITA 14,00
Cazadores Tequila Chili-Infusion
Orangenlikör | Limettensaft | Salz | Tajin

FRENCH 75 14,00
Braunewell Riesling Sekt 
Bombay Sapphire Gin | Zitronensaft | Zucker

VORSPEISEN
SPUNDEKÄS 7,50
Hausgemachter Spundekäs | Mini-Brezeln 

JUMBO OLIVEN 7,50
Grüne Oliven | Mediterran mariniert 

APERO TELLER 9,50
Oliven | Parmesan | Salamisticks | Grissinis

BURRATA 16,50
Tomatensalat | Basilikum | Pesto

RINDERTATAR 18,50
Kapern | Senf  | Schalotten | Eigelbcreme 

SALATE
SALAT ZIEGENKÄSE 19,50
Saisonaler Salat | Rohkostgemüse 
Ziegenfrischkäse | Salatkerne
Karamellisierte Birne | Hausdressing 

SALAT HÄHNCHEN 19,50
Saisonaler Salat | Rohkostgemüse 
Hähnchenbrust | Salatkerne | Hausdressing 

SALAT SOMMER 19,50
Saisonaler Salat | Rohkostgemüse | 
Erdbeeren 
Feta | Salatkerne | Erdbeer Vinaigrette

HAUPTSPEISEN
STEAK FRITES 34,50
Sirloin Steak 260g. | Tranchiert 
Sauce Bernaise | Pommes frites 

WIENER SCHNITZEL 32,50
Kalb | Kartoffelsalat | Zitrone 

MÜNCHNER SCHNITZEL 22,50
Schwein | Kartoffelsalat | Zitrone 

JÄGER SCHNITZEL 26,50
Schwein | Pommes Frites | Pilzrahmsoße 

COQ AU RIESLING 22,50
EIN FRANZÖSISCHER BISTRO-KLASSIKER MIT 
RHEINHESSISCHER SEELE
Geschmorte Hähnchenkeule | Kartoffelpüree
Glacierte Karotten | Rieslingsoße 

LACHS 28,50
Lachsfilet | Zitronenrisotto | Parmesan 

LINGUINE TRÜFFEL 22,50
Hausgemachte Pasta 
Sahne | Parmesan | Sommertrüffel 

CAMPANELLE RINDERSTREIFEN
24,50
Hausgemachte Pasta  | Rinderstreifen 
Zwiebeln  | Cognacsoße | Parmesan  

ROTES GEMÜSECURRY 19,50
Kokosmilch | Basmatireis
Koriander | Zwiebeln 
+ HÄHNCHENBRUST 5,00

DESSERTS
BROWNIE 10,50
Schokobrownie | Ganache | Vanilleeis

QUARKMOUSSE 8,50
Luftiger Quark | Kompott aus Erdbeeren 
Vanille-Streusel  

VANILLEEIS 5,50
Hausgemacht | Vanillemark | Milch | Sahne 
Eigelb | Zucker

ZITRONEN-MINZ SORBET 5,50

SOMMERKARTE


